CASTELLANO

- MENU DIARIO - ASADOR - COCTELS - ESPECTACULOS - EXPOSICIONES -



@11.

*ENSALADA DE LA HUERTA
CON VENTRESCA DE ATUN,
OLIVADA Y CEBOLLETA

- ENSALADA DE BURRATA V
CON TOMATE CONFITADO Y
ACEITE DE PESTO

< ENSALADA CESAR CON
POLLO CRUJIENTE

* TARTAR DE SALMON Y
AGUACATE CON MAYONESA
DE SRIRACHA

* CARPACCIO DE TERNERA
CON ACEITE DE FRUTOS
SECOS Y VIRUTAS DE
PARMESANO

- TIMBAL DE ESCALIVADA
CON ANCHOAS

®@o10

«MELON CON JAMON 8.

SERRANO

*GAZPACHO CON PAN
CRUJIENTE

4 6 B

S0JA ous L}\CTICS
S0JA HUEVOS LACTICOS

PEIX GLUTEN MOSTASSA
PESCADO GLUTEN MOSTAZA

> @ =

APT MOLUSCS CRUSTACIS
APIO MOLUSCOS  CRUSTACIOS

® ¢ A

FRUITS SECS S’ESAI“I SULFITS
FRUTOS SECOS  SESAMO SULFITOS
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<« ALMEJAS AL VINO BLANCO ®©0® 9.80¢
- CARACOLES DE LA MARUJA CON ALL I OLI ©@®® 12.80¢
Y TOMATE
- CALAMARES A LA ANDALUZA o@ 8.50¢
- NUESTRAS PATATAS BRAVAS CON SU SALSA Vv 5,80€
. STICKS DE POLLO CON MAYONESA DE 8.50€
CURRY o
- GAMBAS SALTEADAS CON AJO I PEREJIL 12.80¢€
* HUEVOS POCHE CON PATATAS CONFITADAS @ 13.50¢
Y JAMON
506 - HUMMUS DE REMOLACHA CON CHIPS DE Vi ®® 6.50¢
UVERDURAS
« GUACAMOLE CON NACHOS V® 7.80¢
50€ * CROQUETAS DE SETAS (UNIDAD) vee 1,80€
+ CROQUETAS DE POLLO ASADO (UNIDAD) PY 1,60€
s0e + CROQUETAS DE JAMON IBERICO (UNIDAD) ® ® 1,80¢
« FLORES DE ALCACHOFA CON SALSA ® ©® 12.50¢
506 ROMFSCO ’
+ JAMON IBERICO CON PAN DE COCA ® 19.50¢€
*NUESTRA RETORTA DE LA FINCA ® 15.50¢€
50€ PASCUALETE
50€
50€

POKEEOWLS

Todos nuestros pokes llevan: arroz hasmati, hummus de
remolacha, zanahoria, ricula, canénigos, cherrys, fruta de
temporada, aguacate y vinagreta

CON DADOS DE SALMON MARINADO @@ ® 14.50€
CON POLLO CRUJIENTE o ® 14.50€
CON HUEVO POCHE ® 13,50¢




"NUESTROS VD

*CON ESCALIVADA, ANCHOA Y OLIVADA ©0 13,50€

« CON CREMOSO DE BURRATA, VIRUTAS DE @©® 14.90€
JAMGN Y PISTACHOS TOSTADOS

- CON SOBRASADA IBERICA, QUESO DE ® 14.90¢€
CABRA Y MIEL

 CON VERDURAS Y HUEVO COCIDO A BAJA V ® 15.50€
TEMPERATURA, TRUFA Y ALCACHOFA
CONFITADA

CON SECRETO DE CERDO, PARMENTIER DE ® 15.50¢
BONIATO Y REDUCCION DE CARNE

< RAPE AL AJO QUEMADO ® 16.50¢ i
- DORADA AL HORNO O A LA ® 16.50¢ VARLEDAD BAHIA DE PALS
PLANCHA

< ARROZ DE PESCADO CON SEPIA, ®@0®  14.50¢€
« SEPIA CON VERDURAS DE . 17.50€ CALAMAR, MEJILLONES Y GAMBAS
TEMPORADA CON AJO Y
PEREJIL - ARROZ NEGRO DE PESCADO @0 ® 14.50¢
< PULPO A LA BRASA CON ® 19 50¢ <« RISOTTO DE SETAS Y PARMESANO V 13.50€
PARMENTIER DE PATATA Y < CANELGN XXL DE MAGRET DE () 12,00€
ACEITE DE PIMENTON PATO Y FOIE
+BACALAO CONFITADO CON ®©® 17.50¢ < CREP DE ESPINACAS Y QUESO DE Vv ® 9,90¢
ESPINACAS A LA CATALANA CABRA

Y CREMOSO DE ROQUEFORT

ALHENLETE

< PALETILLA DE CORDERO AL HORNO CON PATATAS 19,50€ ‘ @ @
< CAZUELITA DE ALBONDIGAS CON SEPIA Y GUISANTES ®®  14.50¢ o s s
< MUSLO DE PATO AL HORNO CON CIRUELAS Y CEBOLLITAS 15.00€
- ASADO DE RABO DE BUEY 18.50¢€ ‘ ‘ ‘
- HAMBURGUESA DE VACA MADURADA CON SU PAN DE BRIOCHE ® 14.50€
(CEBOLLA POCHADA, TOMATE CONFITADO, QUESO, HUEVO POCHE, PESCADO GLUTEN HOSTAZA
MAYONESA DE CURRY Y PATATAS DIPPER)
< ENTRECOT DE TERNERA 250GR A LA BRASA 14.90€ ‘ . %z%
- ENTRECOT DE TERNERA 500GR A LA BRASA 18.90€
< COSTILLAS Y MEDIANAS DE CORDERO DE REBANO DE FUEGO 18.50€ APTO NOLUSEOS  CRUSTACIOS
A LA BRASA
. BUTIFARRA DE CERDO A LA BRASA CON ALUBIAS CARRILLA 12.50€ ‘ % A
< MANITAS DE CERDO A LA BRASA CON PATATA ASADA 13.50€ °
, FRUITS SECS SlESRI“I SULFITS
- MAGRET DE PATO ENTERO 5 BELLOTAS CON PURE DE 17.00€ FROTOS SECOS - SESANO SULFETOS

MANZANA Y FRUTAS DEL BOSQUE VvV

- VEGETARIANQ@



MACARRONES, PATATAS FRITAS Y UNA CARNE A

! ESCOGER:
HAMBURGUESA - ESCALOPA - CROQUETAS

POSTRE

12.50€ FLAN DE HUEVO, HELADO O FRUTA

U PLATO COMBINADO

TFﬁs

MAS P

< FLAN DE CAFE CON COULIS DE RATAFIA Y NUECES 00 6.00€
« FLAN DE HUEVO CON NATA [ 5.00€
 CREMA CATALANA QUEMADA [ 5.00€
< REQUESON DE TRAPO DE FONTETA CON MIEL () 5.50€
* COULANT DE CHOCOLATE CON HELADO DE VAINILLA 000 6.50€
* TRUFAS DE CHOCOLATE 90% CACAO @ 6.00€
«EL PASTEL DE QUESO TRADICIONAL L X J 6.50€
EL PASTEL DE LA LOUISSA o0 6.50€
- ESPUMA DE YOGUR CON SORBETE DE FRAMBUESAS 000 6.50€
* HELADO DE MASCARPONE CON CRUMBLE DE GALLETA X J 6.50€
LOTUS Y CACAD
* LOS HELADOS Y SORBETES (2 BOLAS) 000 6.00€

‘ @ ‘ ‘ . ‘ v - UEDETARTANG

S0JA ous LlACTICS PEIX GLUTEN MOSTASSA
S0JA HUEVOS LACTICOS PESCADO GLUTEN MOSTAZA

YIXIX

MOLUSCS CRUSTACIS FRUITS SECS SESAM SULFITS

*Sitenéis dudas con los alérgenos consulta al camarero APIO MOLUSCOS ~ CRUSTACIOS FRUTOS SECOS ~ SESAMO  SULFITOS



T AS Pl
MENU DE GRUPO

A PARTIR DE 4 PERSONAS

Comenzamos con un pica-pica frio en el centro de la mesa

Ensalada de queso de cabra
Timbal de escalivada con anchoas de 1'Escala

Variedad de embutidos de Can Raliu

Seguimos con el pica-pica caliente:

Croquetas caseras de pollo asado

Y un entrante a escoger:

Gambas salteadas con ajo y perejil
Almejas al vino blanco
Caracoles de la abuela Maruja
Arroz negro o arroz de pescado
Butifarra o entrecot de Can Raliu a la brasa
Confit de pato con cebollitas y ciruelas
Albéndigas de la abuela con sepia y guisantes
Pescado del dia al horno o a la plancha

Risotto de setas

Y para acabar nuestros postres caseros:

Sorbete de limén
Helado de turrén
Flan de café con Bailey's
Coulant de chocolate
Pastel de queso
Pastel Sacher
Fruta de temporada

Gin tonic del dia

OPCION | OPCION
26€ 2180€

bebidas aparte vinoy agua incuidos




