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- CLOISSES AL VI BLANC 9.80€

- CARGOLS DE LA MARUJA AMB ALLIOLI I 12 .80¢€
TOMAQUET

- CALAMARS A L'ANDALUSA 9.00€
- LES NOSTRES BRAVES AMB LA SEVA SALSA 5.80€

*STICKS DE POLLASTRE AMB MAIONESA DE 8.50€
CURRY
_ * GAMBES SALTEJADES AMB ALL I JULIVERT 13.50€
* HUMMUS DE REMOLATXA AMB XIPS DE 6.50€
< AMANIDA DE L'HORT AMB 11.50¢€ VERDURES I NATXOS
VENTRESCA DE TONYINA, < GUACAMOLE AMB NATXOS 7.80€
OLIVADA I CEBA TENDRA
< CROQUETES DE BOLETS (UNITAT) 1.80¢€
- AMANIDA DE BURRATA 12.50€
AMB TOMAQUET CONEITAT - CROQUETES DE ROSTIT (UNITAT) 1.60€
I OLI DE PESTO < CROQUETES DE PERNIL IBERIC (UNITAT) 1.80¢€
< AMANIDA CESAR AMB 11.50¢€ < FLORS DE CARXOFA AMB SALSA DE ROMESC 12.50¢€
POLLASTRE CRUIXENT - PERNIL IBERIC AMB PA DE COCA 19.50€
"AMANIDA DE FORMATGE 11.508 < PATE D'ANEC DE L'EMPORDA AMB 9.50€

DE CABRA AMB NOUS,
PERNIL I OLIVADA

< TARTAR DE SALMO I 13.50€

ALVOCAT AMB MAIONESA

DE SRIRACHA

* CARPACCIO DE VEDELLA 12.50
AMB OLI I ENCENALLS DE

Tots els nostres pokes porten: arros hasmati,
hummus de remolatxa, pastanaga, ricula,
canonges, cherryes, fruita de temporada,
alvocativinagreta
AMB DAUS DE SALMO MARINAT 14 .50€
AMB POLLASTRE CRUIXENT I 14.50¢€
SALSA CURRY
“Per a la seva seguretat, informi'ns si té alguna al-érgia o intolerancia alimentaria;
estarem encantats d’adaptar els nostres plats a les seves necessitats. Recordi que,
totiles nostres precaucions, la nostra cuina pot contenir traces d’al-lergogens.”

TORRADES I MELMELADA

£
PARMESA
- TIMBAL D'ESCALIVADA 10.50€
AMB ANXOVES DE L'ESCALA
- TARTAR DE TONYINA 13.50¢€

MARINAT AMB SOJA I SESAM




°AMB ESCALIVADA, ANXOVA DE L'ESCALA 13.50¢€
I OLIVADA.

- AMB CREMOS DE BURRATA, ENCENALLS 14.90€
DE PERNIL I FESTUCS TORRATS.

- AMB SOBRASSADA IBERICA, FORMATGE 14.90€
DE CABRA I MEL.

*AMB SECRET DE PORC, PARMENTIER DE 15.50€

CARBASSA I REDUCCIG DE CARN.

<RAPET A L'ALL CREMAT 16.50€ “VARIETAT BAHIA DE PALS
* ORADA AL FORN O A LA 16.50¢€ - ARROS DE PEIX AMB SEPIA, 14.50€
PLANXA CALAMAR, MUSCLOS I GAMBES
POTXADA I CIRERET .
: - RISOTTO DE BOLETS I PARMESA 13.50€
< BACALLA CONFITAT AMB 19.50€ ; .
ESPINACS A LA CATALANA I - CANELO XXL DE MAGRET D'ANEC I 12,00€
CREMGS DE ROQUEFORT FOIE
- CREP D'ESPINACS AMB FORMATGE DE 9.90€

CABRA I FRUITS SECS

i

< ESPATLLA DE XAI AL FORN AMB PATATES DE L'AVIA 19.50¢€
- MANDONGUILLES AMB SEPIA I PESOLS 14.50€
« CUIXA D'ANEC 5 AGLANS AL FORN AMB PRUNES I CEBETES 15.00€
* ROSTIT DE CUA DE BOU AMB BOLETS I PATATES 18.50€
- HAMBURGUESA DE VACA MADURADA AMB PA DE BRIOIX 15.50€

CEBA POTXADA, TOMATA CONFITAT, FORMATGE, OU, MAIONESA DE
CURRY I PATATES DIPPER

« ENTRECOT DE VEDELLA DE GIRONA 250GR A LA BRASA 14.90€
e ENTRECOT DE VEDELLA DE GIRONA 500GR A LA BRASA 20.00¢€
* COSTELLES I MITJANES DE XAI DE RAMAT DE FOC A LA BRASA 18.50€
* BOTIFARRA DE PORC DE CAN RALIU A LA BRASA AMB PATATES 12.50€
* PEUS DE PORC A LA BRASA, PATATA AL CALIU I ALLIOLI 13.50€
« MAGRET D'ANEC SENCER 5 AGLANS AMB PURE DE POMA I 17.00€

FRUITES DEL BOSC

“Per a la seva seguretat, informi'ns si té alguna al-lergia o intolerancia alimentaria; estarem encantats d’adaptar els nostres
plats a les seves necessitats. Recordi que, totiles nostres precaucions, la nostra cuina pot contenir traces d’al-lergogens.”



, PLAT COMBINAT

MACARRONS, PATATES FREGIDES I UNA CARN A
ESCOLLIR:

Nﬂ! HAMBURGUESA - ESCALOPA - CROQUETES
POSTRE

FLAM D'0U, GELAT O FRUITA
12.50€

*Inclou una beguda

TIRES

MAS PI

- FLAM DE CAFE AMB COULIS DE RATAFIA I NOUS 6.00€
« FLAM D'0OU AMB NATA 5.00€
* CREMA CATALANA 5.00€
< RECUIT DE DRAP DE FONTETA AMB MEL DE L'EMPORDA 5.50€
* COULANT DE XOCOLATA AMB GELAT DE VAINILLA 6.50€
* TRUFES DE XOCOLATA 90% CACAU 6.50€
«EL PASTIS DE FORMATGE TRADICIONAL 6.50€
«EL PASTIS D'AVUI DE LA LLUISA 6.50€
* SORBET DE GERDS AMB ESPUMA DE IOGURT 6.50€
* GELAT DE MASCARPONE DE L'ANGELO AMB CRUMBLE DE 6.50€
GALETA LOTUS I CACAU
* ELS GELATS I SORBETS (2 BOLES) 6.00€

“Per ala seva seguretat, informi'ns si té alguna al-lergia o intolerancia alimentaria;
estarem encantats d’adaptar els nostres plats a les seves necessitats. Recordi que,
totiles nostres precaucions, la nostra cuina pot contenir traces d’al-lergogens.”
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T AS Pl
MENU DE GRUP

A PARTIR DE 4 PERSONES

Comencem amb un pica-pica fred al centre de la taula

Amanida de formatge de cabra
Timbal d'escalivada amb anxoves de 1'Escala
Assortiment d'embotits de Can Raliu

Seguim amb el pica-pica calent:

Croquetes casolanes de rostit de pollastre

I una clova a escollir:

Gambes saltejades amb all i julivert
Cloisses al vi blanc
Cargols de la iaia Maruja

Tanquem amb un principal a escollir per persona:

Arrdos de peix o negre
Botifarra de Can Raliu a la brasa
Entrecot de vedella de Girona a la brasa
Confit d"anec amb cebetes i prunes
Mandonguilles de la iaia amb sipia i pésols
Peix del dia al forn o a la planxa
Risotto de ceps

I per acabar les nostres postres casolanes:

Sorbet de 1llimona
Gelat de torré
Flam de cafe amb Bailey's
Coulant de xocolata
Pastis de formatge
Pastis Sacher
Fruita del temps
Gintonic del dia

OPCIO | OPCIO
21€ | 2880€

begudes a part viiaiguainclosos




