SOMOS LO QUE COMEMOS
]

La iaia Maruja...

Tan buena cocinera como persona, toda la wvida
rodeada de mesas llenas v cazuelas rebanadas, nos
ha dejado sl secreto de sus recetas no sscritas
trabajando mane a mano con nuestros chefs,
han captado su magia sin perder su propio toqu

parsonal .

Eugeniy el cordero de “ramats de foc”.

La sonrisa, la enercgia y la fuerza constante
de nuestra casa, siempre orgulloso de pasear

la barretina, los platos ¥y sobretodo el

parlot arriba vy abajo. Eugeni pasta un

afio |l medi millar de ovejas por la somba
15 del bosque, contribuyendo asi al proyec
"Ramats de foc® [rebafios de fuegno]

Esta, es una iniciativa para la prevencidn de
los incendins mediante el pasto en 2ona
forestal. Con acciones tan simples com el

nsumo de productos de rebafios cercanos

gstamos contribuyendo A la creacidn

mantenimiento de nuestro paisaje.

La Geni de Mas Pi...
incia siempre presente el corcazdr la
i compaifieca de nuestro equipo i familia
v' ]HP también formas parcte. Feliz de volcacse
aros un momento de calidad, respeto y amor
fiado de mdsica, pintura i gastronomia
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?@J PARA PICOTEAR Y COMPARTIR

,J::.-'*_
ALMEJAS AL VINO BLANCO L.z =  9.80%
CARACOLES DE LA MARUJA CON ALL 1 OLIY TOMATE 5. &% 12.80€
CALAMARES A LA ANDALUZA k. 3.50¢
NUESTRAS PATATAS BRAVAS CON su saLsa \ 5.20€
STICKS DE POLLO CON MAYONESA DE CURR & % B8.50€
CAMBAS AL AJILLO i 13.50£
HUEVOS POCHE CON PATATAS CONFITADAS Y JAMON = A 13.50¢
\ £.50¢
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GUACAMOLE CON NACHOS
.
O CTCS e CTAC [ T M ! ¥ o fir =
-\_,:'ur:;a_!'_ e T I ' 5_ o .‘a_||'{l_,-—~_, \ — 1.Du€
CROQUETES DE ASADD (UNIDAD) = 1,60£
CODONIIETES ME ARATIN TEEDT M MTOA DY 50, o
CROQU S DE JAMOMN IBERICO (UNIDAD) S 1.80€
—_— P — A - P —— b1 i s - = -
FLORES DE ALCACHOFA CON SALSA ROMESCO Y i 12.50€
R R A e e S R R BV L 1o oo
JRMUM ].E‘«_ R I B A AN BE LU A nim e P e 1
F o e DPETM E FEThl— O T | FTF E SENE
MUES :"—~ nic 'JF: A UE LA INCA PASCUALETE o 153.20£
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NUESTRAS ENSALADAS Y SOPAS %ﬁ

ENSALADA DEL HUERTO CON VENTRESCA DE ATUN, S T

TARTAR DE SALMON ¥ AGUACATE CON MAYONESADE 2 ==
SRIRACHA

CARPACCIO DE TERNERA CON ACEITE DE FRUTOS nim GE o
SECOS IRUTAS DE PARMESANO

ESQUEIXADA DE BACALAQ HECHA EN CASA CON o o
TOMATES Y ACEITUNAS DE ARAGON

TIMBAL DE ESCALIVADA CON ANCHOAS .
CREMA DE MELON CON VIRUTAS DE JAMON o

PP o aen o i . Y J
GAZPACHO DEL DIA CON FRUTA NATURAL \/f S

NUESTROS POKEBOWLS
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Todoa nuestros pokes llevan: quinoa o arroz basmati, bummus de remolacha, zanaboeria, rienla, candnigos, eherrys, fruta de

temporada, aguacate ¥ vinagreta
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NUESTROS COQCS
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CON STRACHATELLA, VIRUTAS DE JAMON Y PISTACHOS TOSTADDOS = 4. 90€
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CON DURAS Y HUEVDO COCIDO A BAJA TEMPERATURA, TRUFA
T .
ALACHOFA CONFITADA ¥ T oo
— - T -

CON SECRETO DE CERDO, PARMENTIER DE BONIATO I REDUCCION & & =
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EL ARROZ

L
CANELONES VARIEDAD BAHIA DE PALS
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DORADA AL HORNO O A LA PLANCHA = 6.50€
SEPIA CON VERDURAS DE TEMPORADA Y ACEITE DE =k 7.50<
A10 Y PEREJ

PULPO A LA BRASA CON PARMENTIER DE PATAT e =50
ACEITE DE PIMENTO!

BACALAQ CONFITADO CON ESPINACAS A LA 2ol & 17.50€

ATAI AMNA ¥ CREMOSO DE ROO
CATALANA Y CREMOSO DE ROQU

FORT
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LOS POSTRES

gkl woiinEgciity i MmOl LRI i i W ®
FLAN DE CAFE CONM COULIS DE RATAFIA Y NUECES
FLAN DE HUEVO CON NATA

CREMA CATALANA QUEMADA w

REQUESON DE TRAPO DE FONTETA CON MIEL

TRUFAS DE CHOCOLATE 90% CACAOQ

EL PASTEL DE QUESO TRADICIONAL o

ESFUMA DE YOGUR COMN SORBETE DE FRAMBUESAS

HELADO DE MASCARPONE CON CREUMBLE DE GALLETA
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(a partr de 4 persones)

Comencem amb un pica-pica

fred al centre de la taula:

AMANIDA DE FORMATGE DE
CABRA

TIMBAL D'ESCALIVADA AMB
ANXOVES DE L'ESCALA

ASSORTIMENT D'EMBOTITS
DE CAN RALIU

Seguim amb el pica-pica calent:

CROQUETES CASOLANES DE
ROSTIT DE POLLASTRE

I una clova a escollir:

GAMBES SAILTEJADES AMB
AILLIJULIVERT

CLOISES AL VI BLANC

CARGOLS DE LA TATA MARUJA

Tanguem amb un principal a
escollir per persona:

ARROS DE PEIX O NEGRE

BOTIFARRA O ENTRECOT DE
CAN RALIU A LA BRASA

CONFIT D'ANEC AMB
CEBETES I PRUNES

MANDONGUILLES DE LA TATA
AMB SIPIA I PESOLS

PEIX DEL DIA AT FORN O A
LA PLANXA

RISSOTTO DE CEPS

I per acabar les nostres postres

casolanes:

SORBET DE LLIMONA
GELAT DE TORRO

FLAM DE CAFE AMB
BAILEY'S

COULANT DE XOCOLATA

PASTIS DE FORMATGE

PASTIS SACHER

FRUITA DEL TEMPS

GIN TONIC DEL DIA

0oPCIO 25,00€
begudes a part

OPrCIO 26,80€
vi 1 aigua inclosos

St wo you

Cap problema!
Escull dos plats i un
postre del menn




